MENU

Filet de veau cru mariné
Caviar Osietra s Asperge blanche / Babeurre

Saumon Wester Ross
Pickles ; Fenouil ; Sureau

Homard breton
Asperge verte / Pasteque / Citronnelle

Selle d*agneau « Sisteron »
Courgette / Edamame / Jeune carotte

Chaource

Rhubarbe ; Amande

Fraise Gariguette
Opalys / Yuzu s Huile d°olive

6 plats 158€ | 5 plats (sans Homard) 142€ | 4 plats (sans Homard & Chaource) 116 €



