
Roh marinierte Jakobsmuschel 
Knollensellerie, Apfel, Pickles

Wester-Ross-Lachs „mi-cuit“ 
Passionsfrucht, Edamame, Rote Beete

Bretonischer Steinbutt 
grünes Gemüse, Linsen, Minze & alter Porto

Kalbsherzbries 
Pastinake, Meerrettich, Soja

Pigeon d‘Anjou Royale 
Tamarinde, Kürbis, Pilze

Käseauswahl vom Wagen 
hausgemachte Konfitüren, Nussbrot

Mango-Dessert 
Tonkabohne, Schokolade

6-Gang 114 € | 5-Gang (ohne Lachs) 98 € | 4-Gang (ohne Lachs & Kalbsherzbries) 80 € | Käse anstelle Dessert +10 €

Menü

(+14 €)

10 JAHRE >


