/u Beginn servieren wir zu unserem Roggenciabatta:

Frischkase aus der Kaserei Le Valet”, Bullinger Butter Natur Hausgemachte Tapenade
welchen wir mit frischen Krautern von schwarzen spanischen
und schwarzem Pfeffer verfeinern. Oliven, roter Zwniebel u.

Knoblauch

T artar vom Rinderfilet wit wiir=Ager Zwiebel Crame fraicre
wnd kmus/?rfgem Kartoffelrsst; [5.00€
Giinselever-Farfait wiit chdscusyelée, Mangapdree und
Zdebelboufitire, dozu lwmarmes Rosivenbrot 16.00€

Seefwfelcaf/?accw wiit Kriudersalat und Limonen—Nusswmarinade,
qeréstete Fuienkerve & T owatennsiirfel  [7.00€

Lauwarwier , crottin de bréhis wiit Apfel-Sellerie=Salat
Korinthen, Salat M 6&44[&5@—%“@/"5#5 650€

Gemiisebouillon wiit Eierstich  750€
Kerbis=Iwwer Suppe wit Lachsravisli  [100€
T awbenbriistehen Chwfz/lpcynoms wiit Risotto, Birve Mk FPortosauce 800€
Scampt. s gebraten wiit Knoblauchsl wnd als Séippdren wit Blitterteig  1550€



Scampc" s kross gebraten wiit Z&framem—kw”foﬁ"dsfamﬂ[,
6urkemgemcise & Rieslimgerome  22.00€

Loeur de Cabillwd wiit Kiirbis-Gewise, Bduya Linsen
wid Krustentierscham — 7550€

Gebrateves Lachsfilet wit Sa"osskarfoz%lparee
B[affspdmaf X Esz‘myomsauw /3.00€

Raviol; von Cham/?fgmams wit T riffel
Lawch , Farmesan und. Cromesauwe 73.00

Hirschkalbsteak wit Rotkoh, SFeckbéhmchen
r%ymmkar‘toﬁ[dm und, Rotweinsauce  7800€

Relfilet wmit gebratenem Apfel, karomeellisiertem Chicoree
Kroketten von Ardenner Schinken M Senfsauce 32.00€

Rivderfilet Bervaise wit Fritten und Salat 79.00€






